
आईसीएआर-सीफेट ने बिहार बथित फर्म को फैट फ्री फ्लेवर्म र्खाना के बलए 

लाइसेंस बिया 

स्नैक्स आधनुनक आहार का एक महत्वपरू्ण नहस्सा बन गया ह।ै आज, स्नैक्स कुल कैलोरी सेवन का एक 

बडा नहस्सा ह ैऔर आहार की समग्र गरु्वत्ता को प्रभानवत करता ह।ै इसनलए, निट और स्वस्थ रहन ेके नलए 

सही  आहार का चयन करना महत्वपरू्ण ह।ै मखाना के पोषर् मलू्य को ध्यान में रखते हुए, आईसीएआर-

सीिेट लनुधयाना की वैज्ञाननक टीम: डॉ. मदृलुा दवेी, डॉ. आर.के. नवश्वकमाण, डॉ. रंजीत नसंह, डॉ. आर.के. 

नसंह, डॉ. एस.एन. झा ने नकसी भी प्रकार के वसा या तेल या वसा यकु्त सामग्री के उपयोग के नबना फ्लेवडण 

मखाना को तैयार करने की तकनीक नवकनसत की ह,ै जो िैटी स्नैक्स का एक अच्छा नवकल्प हो सकता ह।ै 

श्री कृताथण पाटणनर मैससण वेगनोर हले्थकेयर एलएलपी, नबहार ने इस तकनीक के नलए आईसीएआर - सीिेट 

से संपकण  नकया और डॉ. आर.के. नवश्वकमाण, सह-आनवष्कारक और  प्रधान वैज्ञाननक ने उद्यमी को 

व्यावहाररक प्रनिक्षर् नदया। डॉ. ननचकेत कोतवालीवाले, ननदिेक, सीिेट लनुधयाना ने सिलतापवूणक 

प्रनिक्षर् परूा करने पर उद्यमी को लाइसेंनसंग और प्रनिक्षर् का प्रमार् पत्र प्रदान नकया और उन्हें आश्वासन 

नदया नक उनके कृनष व्यवसाय उद्यम में हर संभव मदद की जाएगी। 

 

 
 


